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l, Ввсдснис

настоящая <программit прои]водствснного контролrr за собшодением санцтарньж праlвил и вьtполненисм сан-
11ротивоэIII{демичсских (Лро(lилактическl{х) мсроприятий разработана на основ:шии трбований ст.з2 закона РФ (о
санитарно-эпидс]!lиологIлttсском благополу.пли каселения Л! 52 ФЗ от З0.0З,99г.

Гlрои,lводственньй контроль llа соблюдснием санитаряых правил выпоJIнением санитарко -противоэпидс;t|ичсских
лро(tилztкти,rссrсих)мероприятиЙ далсе прои:}водствснный контроль- составtIая часть общсй систсмы
производствсllноГо кон,Iрол'I и санИт:tрно-противоэпИдемических (профиrrактических) мероприятий организуемых и
проводимых юриди,lескими лицами в процессе осуществления ими отдельньLх видов дсятельности. выполнсн ии рitбот
и окll,}аниИ услуг. IредстаЕJUIющих потенциаЛьную опасность для человека, в цеJUIх обсспсчсния сан-эпид.
Благополу.rия н:tсслс}Iия сохрансния ilш:}ни и здоровья JIюдей и окруrrсающей среды.

Производственньй контроль проводится юридическими лицами в соответствии с осуществлrIемой дсятсльностью. по
обсспсчению контроля за соблюдением с:шитарньf,\ правил и гигиенических нормативов, выполнснисм санитilрны\
противоэпllдомиtlсских (про(lилактических) мероприятий.

I{слыо производствснного контроля является обеспе.rение безопасности и безвредномj дJUI человска и среды обитапиrt
врсдного влиrIниЯ объсктов. производственного контоJlя путем доJDкного выпоJIнспия санитарtlых прilвIлл.
сапитарно_протиВоэпидемическиХ (проФилактическИх) мероприятий, орг;lнитiции l(онтроля ,lal соблюдением
п,2,1,Сп|.ll058-01

2, XapirKt c;ltlc,1,1rltit 1c.ltllrttii pit,llIcltlcllltя rtб bctc.l it lIt!,riulltrt ОУ

JIiкольяая сl,олоsая.
ИII l'ригоDlfi К,А,

2 l()ри,lljческий lrлрсс Приморский край г,Уссурийск.
с, ] ]озлвия(е lIка,ул. Бадьп,ипа /1,68/ 1

l q)ilкгич.ский лдрсс IIрнморский край г, УссурийOк.
с, Возлв ижепка,ул, Бадьп,и на д,68/ l

,l Фllк,rичсский плрес o6,bcKlll С', Николаевка ул Советскал
) ФИ() руковолиftля

!(42з46) 7_11_35
l ФИ() lllr сlолопой или лач,лпгспя l)})r)Dяп Кристина ДлексаIrлропllа
I ]ц"4-" Il9()84454.144

] 
jраксрtlr(пttя l{омиссия I(oxaHoR.I D,В,.llапаснм I.. 1t

l(), ])tlrмсцсl lие оa}ьскг.l MIjOy oo[I tlиколпевка
]l хоJIоtчх)с полоснitбжеIIис Цснт.tхыIое, uолопровол
]] !921чес полосrrабжепис Волопагрева,IЕль
l].
l4

IlенцплыIос
КомбилироiJалпая. остсс,l]rеппа'l
Комбипировlt tIHoe, естес л'е пl ]ое

l(, tЬслопло.lь рлбо]лхлllих ]

1-| IIлбор прои nxrlo?]re u I Iых и вспомогаlЕльных помсшеlrий Обеденный зм, мучной цех, цех сырой IIролYкt(ии. ttex
гоmвой fiродукця{, мОечпая. комлатп лля хрпllФUи,
овощ€й

]ll /l()cln}Ka lродук"lоl} Авruтлнспорт. Блза КПС, КФХ (Ilи8п ХrIсб,. ()()()
lIикольск. ооо (Инкоllэк,. иlI ким с,л. иII Сыч Jl А,

l9 IlпимсIlоI}lпии лаСюрп,Ir)рии, коlOрпя осуlцсс llJляе.г
rjtlбора1l)рtlые и ипlJlрумептilльные исслслоRания

Филиал ФI;УЗ (Цент I.игиепы и )пиl(имиологljиD lt

Цриморском крас в г,Уссурийске



Контролирустсr:

-Микробиологическ}tс показатеJIи качества и безопасности проryктов, готовых б;под, воды;

-Полнотit и правидьпость всдсния и о(lормления соответствекной документации на пиrцеблоксl

-Kit.tccTBit мытья посудыl

-Условия и сроки хранснил про4уt(Tов;

-Исправность холодильного и тсхнологического оборудования;

-Контроль ли.пrой гигисны и свосврсменное происхождешl,rс необходимых осмотlюЕ;

-[с tинr|lицируючrие мсроприятияi

-Санитарное состоянис столовой и пищсблокч

J. П.t:tll l lpo Il l!}o]lc rl}cl llIol о lt,()IlIpo.1rl opI,all]l,]illlпи IIлrlаIIпrl

,\'! ll|,, L l!(.. |(]Kл,nI||lii ()6l.cl{I псс]IспOвпIlltii l.!.||](, l)l.|.||]хл

ф(,рt,l,

I (Ьблкrlеllис сппи,пrрноl'о

сосlOrIIи,l помспlспия с tOJl()лой

ОбелеlIIIьй зал,

пипlсблок, подсобные

2 ()формлспис сrcJlопой ()бс,]еIIпый зал Бракер.lжлпя комисOия КлиIа uроlокоJюп

1асоrl1lllия комиaсил

.l КоIrlроjIь,]а yстройством и

ll,]Iаllировппием оlOлошой в

еооltt€lýшии пJIаI]у раrмсlцOни,
]!ýлоJlоl,ического и хололильпоtо

оборуловахия

l ра] в год Комиссия ло присмкс
слслуlопIсму ccroIly

,1 Качество лосlаtlляемых сырых Сермфикаlы па

пролукцию, накJlа/]ные,

Ijраксl)llжl]hIй жуDllа,п

Услоl!и't храпеLия пос]пвлrемой ХолодшIьное
оборудоDдние, подсобt|ые

I]я(елllсвпо Жур,,аJ,

рсжимп хололиJlьноло
оборуловпния

Коlfiроль су,mчной llробы СIlеципльпые копт!йнсры
тсмпсрtlyра хранения

1 Соблкrlсllис саllи прlп,Iх llраrил llосуломое,lпый цех

I ()смоlр херсопа,rл Lицеблокп па

llюiilIицковыс rабtlолеRапия
l 1.реопlr-Jt лиrtеa!lока Жvpllnrl ('r(()рsLл,

(Ьблкr(сllис личпой гиIиснь|
ylltlпlихс'r псрсл лриемом пици

,\олJI леред столовои Деж,учитЕль/моll,сссlра



]() IIроверка орl,пIlизации

1кслJ lуtl,гп ции 1Е хполо гичсского

I lllпl.бrlок 1рв в 0мену Зпв,хозrйс]1lенной

]l Коll,Фолl, за орг^tlизIlцией приемд
llиlllи обуllаIощихся

С:tпи,гарлое сосlояпие

обслуживанио

1 рез в месяц Бракерitжная комиосия llpo1Ol(),]l

] ,], I(otnpoJIb ra оrхо/(ами N,lаркировка mры,
свосврсмснный Dывоr

В течении Бракерirжная комиOсип

l] lIцr,сркл cpoKoll llрохожrlелия
соlIулllиками гигисllичсской

Ilо]ll0,п)ti(и 1.1 мслиципских

Личпыс медиципские

кяижки
БрIlксражIlая компсси,

J. Лаборл горllыii lioIIl,Ix).Ib

5. [lepc.lcllb ло.rжlюсr,сй рitбоr,rrикоr}, llo7!lcжllпlllx мелициrrскцм ocNroT,paM , профессиоlttt tыKlii
l'tlrlсtlичссtсоii llt).Ilг0,I,0RKe. Пe;le.lettb ;1олжrrостсii рабо,|,пцкоl} пllодприя,Iия, IIо)[rIеж1llцих it!слиllltIIсl{иNr
()cMOгpilN,I п|)cllcтiu}.rletl lr rаб;Iиrlс.

.N, I}l l. t rrcc.lc,Kл}ittrпii Об bcl{I Itcc,JIc]I(llitlltlrl KoJIIt.toc,I,Bo ttc

Mclleo
l(pil l l l()( l l, lic
pcrli.j

l Микробиологические }rсследования проб готовых блюд
па оооJветстоие тебованиям саниmрuого

Вtорые блюда, гарниры соусы,
овощные блюда

l блIодо

исследуемоrc приемл

пищи

2 Кп]юрийпосT ь,выхолблюд и соо,iI}етствис химического

coclil}it f!Ilo/l рецспryре

()бс,(

Koll]porlb llроl]олимоii ви,гамипиrпIlия блюл l'pe Iьи блIода ] блю]к)

} Ми кробиолоrичсские исслс/lоllалия с]!rьп}ов пп IIiJ,Iичис

сilllиlilрlю_покп,jл]!льllой микроd!Iоры (БГКtI)
0бьекьl произъодстuехпого
окруп(еIIия. руки и спецодеrца

2 pt!,] lj 1о^

.lYn l l itllrlclttlBitllпc ,Kl. t)lilloc l cii КоJtltчссlll()
Dлбо I tli(Лll]tI

Краtlloсtt,

l

2

lIoBaP

Кух, рпбоfl|ик

Флюорогра(lия при lюсllluIеllли lln
рабоry, и в лальхейlllсм l pn] влuл голлl
Исслсдовлние па lюситсльсl'aо 

'lицгельминmR прl, посlYплспии IIп рабоlу.
исслсловtlIlие па IIоси,
инфскций; Осмотр дермп1) Betlepo]IoloM
при пос]уллении Ila работу. u л.Jll,tlойlпсNI
1 раз в 12 месяцоR
Исследов:rнис па си(lилис и гоIюрск) при
посlYплепик) на рilбоlY. } лплыl€йлIсм I

раз в 12 месяц€u

N,, ФI]( )

1

4

i


