
АКТ N,_{
ПРОВЕРКИ ПИТАНИJI В ШКОЛЕ

от DЭ, 09, Zфг, МБоУ ооШ с. НиIсолаевка

составе La р.

провела проверку столовол't тто следуIощим вопросам (пуlкпое отметить зrrлком V):

И 1. Контроль качества сырой ш готовой rrродукциrr (бракераф.
i7, 2. Контрольное взвешиваI{IIе.
]7- 3. Соблодепие циIшичного меIIю.

у-4. Контроль соблlодений норм п!Iтания.
],. 5. КОятроль санитарного состояния помеIrдеIIий обеденr,tого зала, пищеблока II его сотрудников.
pz 6. Контроль ведения документации пищеблока.
|z 7, Контроль сертификации продукции.
/ 8. Контро.гrь обсспе.tеttия льготЕым питаuиеIl обучающихся из маJIообеспеченных сеплей.

/ 9, Проверка качества, количестDа и оформления приготовленных блIод.

yz 10. Мониторинг ведопtостей пIlтапия классIIых руковолителей
1 l, Контроль qоблlодеtrия графика работы буфета.
12, Контроль ведения отчетrrоi-i докуI\{еlIтации по организации пита}lия обучающихся.
1 3. Коuтроль соблlодеттия графика питания обу.lп19*rп*a".
14. Проверка состояIIия оборудовапия школыIой столовой.
15. Проверка темцературI{ого режима холод}Iльников и холодильных камер
16. Проверка наличия и хранения уборочного инвентаря, моющих и дезинфицирующих средсl,в,
17. Проверка условий lI сроков храLIеIIия продуктов, товарного соседства,

В результптс проверки уст:lновлсIrо (нуlrспое подчеркнуть):

1 . Сырая и готовая продукция (ljooTBeTcTByeT норме / I{e соответствует llopMe/ иlrое)

Объешt выхода готового блюда (Соответствует норме / Ее соответствует порме/ пное)
L]иклlrчное Mettto (соблlодаетсяДю со6,гrlодаФЙ/-
лпIое)

4. Нормы питапия (Соблlодаtотся/тlе
соблtодаются/ипоФ-_

5. Санитарное состоя}Iие помеrцеrпrй обеденного заJIа, пищеблока и его со,tрудников
(УдgэдgIдgJщадJ.ЕаýL Неудовлетворителы1 ое/иuое)

ведется/иIIое)
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9. Itачество, количество и оформлеuие приготовлеIIных блюд (Соо199д
cooTI]eTcTByeT норпtе/иное)

1 0. Ведомости питаIIия классIIых руководителей (Ведутся/не
в9дутся/ипое)

1 1, График работы буфета (rц99]9d". имеется, соблюдается/не соблюдается,
rIHoe)

12, Отчетная документация по сргапизации IlитаI{ия обучаIощLtхся (Ведется/пе
ведется/ишое)

1 3. График питаI]ия обучаtощихся (имеется/не имеетсlt, соблtодается/лrе
соблюдается/иное)

14. Оборудование школьной столовоI"I (в уловлетворительном состоянии, в
IIеудовле,гворителыIом состоянии/ йбф

15, Температурный реlким холодильцIлков и холодильньж камер (соблюдается/не
соблIодается/ипое)

16. Уборочlлый иIIвсIIтарь, моIощие и дезиtтфицирующие средства (ИмеIотся/отсI,тстI]уIот;
правила храЕеIIия соблIодаIотся/llе соблюдаIотся/иIrое)

17. Условия Il сроки хранения продуктов, товарное соседство (соблюдаются/не
соблюдаrотся/иlrое)

В резуlrьтате проверки установлено:

Подписи tIлеtIов компссиI{:

._


