
Актлъ 

'
провЕрItи питАниrI в IIIколп]

о,, О/. 40, 20И п4БоУ ооШ с. нIlколаевка

провела проверItу столовой по следуIощим вопросаI\4 (rlуlкпое отметить зIrакопl V):

И1, Контроль качества сырой rr готовойl продукции (бракерок).
И 2, I(онтрольное взвешиванllе,
|r 3, Соблюдение цикличIIого меню.
[ 4. Контроль соблlодеriиIl норм питiil{ия.

И 5. Контроль санитарного состояяия помещений обеденпого зала, пищеблока и его сотрудников,
},^ 6. Контроль ведепия докумеятации пиlцеблока.

/, 7. Коlrтроль сертиdlикации продукциIl.

1', 8. Контроль обесttе,tсttия льготнь]м питанием обучающихся из малообеспеченных семей.

i, 9. Проверка KatlecTBa, количества и оформлеlIlIя приготовлеllных блtод.

l, 10. Мониториlrг ведоплостей питания классItых руководителеI1

1) i 1. Контроль соблюдеtlия графика работы буфета.

} 12. Контроль веденIIя отчетной докупtентации по оргаfiизации питtlния обучающихся.
|, 13. Контроль соблIодеI{LIя граф}Iка питания обl^rающихся.

[, 14. Проверка состояния оборудоваtшя школыIой столовой.

,"л 15. Проверка температурного режима холодLIльников и хоJIодильных ка {ер
И 16. Проверка IIаличIIя и хранепия уборочного инвентаря, моющих и дезинфиuируlощих средств.

/ l7. Проверка условиJ-I и сроков храIIеIIия продуктов, товарного соседства.

В результпте проверкrI устпновлсtlо (Hyllcloe подчеркнуть):

1 . Сырая и готовая продукцпя С9""r"ar"r""* норме / не соответствует lIopMe/ иное)

2, Объем выхода готового блtода (Соответствуетд9рще / IIе соответствует TlopMe/ tпtое)
з. L{икличное MeHto (соблюдаеr"оffi

ипое)

5. Савитарное состояние помещециti обеденного зала, пищеблока Il его сотрудников
(Щsэд9]р9щl9дэд9е/ FIеудовлетворителыIое/иное)

7. Сертификация продукции (Сертифиrtаты
имецIýд/отсутствуrот/и н ое)

Комиссия в



9, Качество, количество и оформлепие приготовлепных блlод (Соответствует/не
соответствует норме/иное)

1 0. Ведомости питания классньrх руководителей (Ведутся/не
ведутся/инOе)_ ----

1 1. График работы буфета (gil{99эц/не имеется, соблюдается/пе соблюдается,
ипое)

12. Отчетнаtr докумеIIтация по оргаIIизац}III п!пан!Iя обу.lаощltхся (ВедетсяД,rе
ведется/ипое)

13. График пи,l,аl]ия обу,rаtоrrцtхся (имсется/rtе ип{естся, соблюдаетсяДrе
соблIодается/ипое)

14. Оборулование школьной столовой (в удовлетворительном состояяии, в
неудовJIетворительllом состоянии/ иное)

15. Температурньпi perKllM холодпльuиков и холодильных кал.rер (соблIодается/нс
соблIодае,rся/иItое)

16, Уборочный инвонтарь, моIощие и дезиrтфицируIощие средства (I4плеrотс{/отсутсIвуl0l.;
lтравилахраlIеlIиясоблюдаIотся/несоблtодаlотсяДпlое) .---

В результате пРоворки установлено:

uL/а<-fZ-

Ilо,цпLtси lIлеIIов коN{иссI]и:

,l


